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Bolo Rel

Dificil falar do Bolo Rei sem nos remetermos a sua origem. O Bolo Rei conta
com mais de 2000 anos de existéncia e imaginariamente simboliza o
presente dado pelos Reis Magos ao Menino Jesus. Diz-se, que quando 0s
Reis Magos visualizaram a estrela que anunciava o nascimento, e a
comecaram a seguir, houve uma disputa de qual iria ser o primeiro a brindar
e presentear o menino. Pelo caminho encontraram um padeiro que se
ofereceu para fazer um Bolo com uma fava e a quem a mesma calhasse seria
eleito como o primeiro, assim reza esta lenda que o formato do Bolo Rei
simboliza uma coroa. A cddea como simbolo do ouro, as frutas secas e
cristalizadas representam a mirra e por fim o seu aroma assinala o incenso.

Este bolo é muito apreciado por todos, hd até quem diga ter um sabor
especial quando consumido entre a época do Natal e dos Reis. Na Tavi o
Bolo Rei é feito de forma tradicional, com ingredientes de eleicdo. A sua
cobertura de frutas cristalizadas e recheio de frutos secos tém vindo a
contribuir para a fidelizagdo dos nossos clientes ao longo de vdrias décadas.
Com o passar dos anos e a necessidade de criar varia¢gdes surgiu o Bolo
Rainha, bolo este muito semelhante ao Bolo Rei, mas sem as frutas
cristalizadas e mais rico em frutos secos.




Sonhos

A quadra natalicia é tradicionalmente uma época
de sonhos, sonhos esses que levamos também até
as sobremesas tipicas através das pequenas
bolinhas a base de leite, farinha e ovos. Com ou
sem calda ndo deixe de estar rodeado de sonhos...

Rabanadas

Rabanadas, as tdo famosas fatias de péao
demolhado em leite e envolto em ovo que néo
podem faltar nas nossas mesas de Consoada.

Otoque final de agucar com canela dé-lhe o brilho

especial de Natal fazendo com que sejam também
apelidadas de Fatias Douradas.
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ARSI e
de Nata
de choc

Se héd algo que nédo pode faltar no
arvore... Existem as verdadeiras, as a
e até as de chocolate.

“

Decore a sua mesa com a nossa ar
artesanal de chocolate e frutos secd






Doces d ovos

Num pais de tradi¢des ndo podemos deixar passar
a época sem nos remetermos aos doces conven-
tuais. A base de ovos e agucar hé para todos os
gostos... Temos 0s Papos de Anjo, uma pequena
maravilha envolta em folha de hdstia. Os Fios de
Ovos, como o proprio nome indica sé&o
apresentados em pequenos e delicados fios
cuidadosamente elaborados e separados
manualmente. Se prefere algo mais consistente a
Castanha de Ovos serd a sua eleicéo...

pequenos docinhos em forma de castanha, mas
intensos de sabor!

Por fim, mas ndo menos apreciadas, chegam as
Trouxas de Ovos, pequenas delicias de finas placas
de ovo enroladas e servidas com calda de agucar.




Paode Lo
TAVI

Apesar da grande tradicdo da receita doPdo de L6
tradicional, decidimos inovar e com o intuito de
proporcionar aos nossos clientes o prazer de um
Pao de Lo mais himido, nasceu o Pao de LS Tavi.

Com uma textura muito semelhante ao de Ovar
mas ligeiramente mais cozido faz as delicias de
quem é apreciador de um bom Pao de Lo a colher.







O Tronco de Natal é um tradicional doce
natalicio origindrio da Franca, conhecido como
"Blche de Noé&l".

Feito em formato de tronco de arvore, simboliza a
tradig¢do de queimar umtronco na lareira durante
o inverno, celebrando a renovacéo e a luz!
A Tavi Confeitaria, de acordo com a constante
vontade de evoluir, tem & sua disposi¢do dois
troncos de sabores totalmente diferentes. O
tradicional tronco de massa de pao de 16 com
recheio de ovo, mas inovando na sua cobertura,
sendo esta também feita a base de ovo!
E...paraosamantes de chocolate, criamos o Tronco
de chocolate! O nosso Tronco de Chocolate
consiste numa massa e recheio de chocolate, assim
como a tradicional cobertura de chocolate.
Ambos sdo enfeitados com elementos que nos
remetem ao Natal, nunca esquecendo de criar o ar
alusivo a um tronco de arvore.
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Pinha de
morangos

De aparéncia alegre e brilhante, a Pinha de
Morangos € um doce muito procurado na nossa
confeitaria. Bolo de massa de péo de 16, muito
humida, recheada de chantilly e morangos. Um
bolo simples e fofo, cativante ao olhar e uma
agradavel surpresa ao paladar!

O Natal é sindnimo de harmonia e felicidade, tudo o
queuma Pinha de Morangos lhe pode proporcionar.

Folhadissimo

O Folhadissimo com Doce de Ovos € uma
sobremesa criada pela Tavi e cujo sucesso tem
vindo a crescer. Por este motivo, achamos que este
doce devia estar presente na mesa de consoada.
Feito com massa folhada invertida, recheado com
doce d’ovos e polvilhado de agicar em po € a
sobremesa perfeita para os amantes de doces.

Quem resiste?
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Panettone

Preparar um Panettone caseiro é uma das formas
de trazer o espirito natalicio a sua casa,
envolvendo todos com o aroma delicioso e o sabor
inconfundivel dessa iguaria tradicional.
Este pdo doce, composto por frutos secos e
cristalizados, bem como umas pepitas de
chocolate, é uma opgédo encantadora para celebrar
esta época festiva. Os ingredientes bdsicos, como
farinha de trigo, ovos, fermento bioldgico, agliicar
e manteiga, sdo combinados para criar uma massa
macia, leve e aromética.

A preparacgéo exige paciéncia e cuidado, pois a
massa precisa descansar e crescer. Apds o
descanso, ela é modelada, deixando espacgo para
que as frutas se espalhem homogeneamente por
toda amassa. Depois de assar o Panettone obtemos
um pao dourado, macio e perfumado, pronto para
ser apreciado com um delicioso café ou ché. Esta
receita de Panettone caseiro da TAVI Confeitaria
permite-lhe levar um toque pessoal a sua
celebracgéo natalicia, além de ser uma étima opgao
para presentear amigos e familiares como um
carinho feito em casa. Sinta o espirito do Natal e
encante todos com o sabor Unico e a fragrancia
maravilhosa desta delicia festiva!
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Bolo de Mousse

Cada vez mais o bolo de chocolate faz parte das
mesas de consoada, na Tavitemos um bolo que ndo
vai querer deixar escapar.

O Bolo de Chocolate Mousse, composto por uma
intensa mousse de chocolate numa cama de massa
fofa é ideal para todos os gostos e idades!

Quindim

Origindrio do Brasil, o Quindim tornou-se uma
sobremesa de referéncia nas mesas portuguesas.
Tal como os doces de ovos, é feito a base de ovos e
agucar, mas com um toque de coco que lhe confere
um sabor agradavel e uma textura sofisticada.




Bolo de Noz
¢/ ovos moles

Noz e OvosMoles, a conjugacao perfeita para quem
aprecia doces de sabor intenso. Um massa fofa de
noz moida acompanhada com um cremoso doce
de ovos. Uma receita de referéncia para celebrar
o espirito de Natal.

Hungaros



Pudirp Abade
de Priscos

Manuel Joaquim Rebelo era o nome do Abade que
serviu a freguesia de Priscos durante 47 anos.
Conhecido pelos seus dotes culindrios foio criador
do até hoje famoso Pudim Abade de Priscos, uma
das poucas receitas que tornou publicas.

E um doce himido e cremoso, com uma caracte-
ristica bem marcante, o seu toque salgado. Entre
0s ingredientes conta com toucinho, que lhe
confere um sabor Unico e inesquecivel.

Pudim Frances

Com a sua consisténcia cremosa, o Pudim Francés
da Tavi é presencga quase que obrigatdria nas
mesas de consoada.

Sendo a sua confecgédo essencialmente a base de
oVvo, torna este pudim muito apreciado e o seu
sucesso € garantido. Confecionado de forma
artesanal e com ingredientes de elevada qualidade
este pudim é transversal a todas as geracgdes.

MERRY CHAISTINRS



Bolo de Natal
TAV1

O Bolo de Natal Tavi é uma criagdo nossa, dirigida
a esta época, com o intuito de aproveitar a
sazonalidade dos frutos secos e menos frequentes
nas mesas de Natal, como as tamaras, alperces,
figos, ameixa preta, entre outros.

Eobolo perfeito parater em casa, pois devidamente
embalado dura entre 15 dias a um més.




Bolo Inglés

O Bolo Inglés traz & mesa de Natal requinte e
sofisticacgéo. E um doce que sempre esteve
associado a esta época festiva, com um sabor rico
e intenso. O Bolo Inglés acompanha na perfeicdo
votos de saude e uns quantos brindes, é ideal para
degustar entre conversas, numa mesa de Natal.

O Bolo Inglés da Tavi é aromatico, frutado e
acompanha na perfeicdo um cdlice de vinho do
Porto ouuma chavena de cha.

Dos varios bolos e sobremesas que confecionamos

na Tavi, este € talvez o que tem a confecédo mais
complexa e demorada.
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Chocolates ’ ®
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A TAVIdeseja a todos os seus
clientes um Feliz Natal e um
Novo Ano cheio de coisas boas!

www.tavi.pt




